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MENU

WARIANT 1
105 L./ OS.

ZUPA

*TEDNA DO WYBORU

AROMATYCZNY ROSOL Z MAKARONEM
KREM Z BIALYCH WARZYW

DANIE GLOWNE

*TEDNO DO WYBORU

FILET Z KURCZAKA FASZEROWANY SEREM
SOS PIETRUSZKOWY / PUREE ZIEMNIACZANE

GRILLOWANY STEK WIEPRZOWY
PIECZONE ZIEMNIAKI W ZIOLACH/ §OS§ Z KONFITOWANE] CEBULI

ZESTAW SUROWEK
7/ BIALE] KAPUSTY/ RUBINOWE BURACZKI/ MARCHEWKA Z JABLKIEM

DESER
*JEDEN DO WYBORU, +28 ZL

PUCHAR LODOWY Z OWOCAMI I BITA SMIETANA
PIECZONE JABLKO Z BAKALIAMI I SOSEM MALINOWYM
BEZA PAWLOWA Z KREMEM MASCARPONE I SOSEM OWOCOWYM

NAPOJE BEZ LIMITU

WODA GAZOWANA [ NIEGAZOWANA Z CYTRUSAMI/ SOK JABLKOWY/ S§OK
POMARANCZOWY/ KAWA BIALA/ KAWA CZARNA/ HERBATY CZARNE | OWOCOWE



MENU

WARIANT 11
125 21/ OS.

ZUPA

*TEDNA DO WYBORU
AROMATYCZNY ROSOL Z MAKARONEM

KREM Z PIECZONYCH POMIDOROW Z PESTO PIETRUSZKOWYM

DANIE GLOWNE

*TEDNO DO WYBORU

= FILET Z KURCZAKA POD PIERZYNKA Z MOZARELLI I ORZECHOW
FASOLKA SZPARAGOWA Z BOCZKIEM/ PIECZONE ZIEMNIAKI W ZIOLACH

PIECZEN WIEPRZOWA PO HUZARSKU
KLUSECZKI ZIEMNIACZANE/ GLAZUROWANE BURAKI

PIECZONY DORSZ W SOSIE Z BIALEGO WINA
RISOTTO/ BUKIET WARZYW GOTOWANYCH

DESER

*JEDEN DO WYBORU, +28 ZL

PUCHAR LODOWY Z OWOCAMI I BITA SMIETANA
PIECZONE JABLKO Z BAKALIAMI I SOSEM MALINOWYM
BEZA PAWLOWA Z KREMEM MASCARPONE [ SOSEM OWOCOWYM

NAPOJE BEZ LIMITU

WODA GAZOWANA [ NIEGAZOWANA Z CYTRUSAMI/ SOK JABLKOWY/ S§OKe,
POMARANCZOWY/ KAWA BIALA/ KAWA CZARNA/ HERBATY CZARNE [ OWOCOWE



MENU

WARIANT 111
SERWOWANY NA POLMISKACH -

160 ZL/ 0OS.
ZUPA

*TEDNA DO WYBORU

AROMATYCZNY ROSOL Z MAKARONEM
KREM Z POMIDOROW Z MOZZARELLA I PESTO ZIOEOWYM

POLMISEK MIES

*TRZY RODZAJE DO WYBORU *2 KAWALKI NA OSOBE

ROLADKA WIEPRZOWA Z SOSEM STAROPOLSKIM
PIECZONE UDKO Z KACZKI Z ZURAWINA
TRADYCYJNY KOTLET SCHABOWY
DE VOLAILLE Z MASLEM PIETRUSZKOWYM
FASZEROWANY FILET Z KURCZAKA Z SEREM PLESNIOWYM
PIECZONY FILET Z INDYKA Z SOSEM MORELOWO - MUSZTARDOWYM
PIECZONY DORSZ W SOSIE POROWYM

T4

DODATKI

*TRZY RODZAJE DO WYBORU

ZIEMNIAKI GOTOWANE Z MASEEM [ KOPERKIEM
KLUSECZKI ZIEMNIACZANE
FRYTKI
PIECZONE ZIEMNIAKI W ZIOLACH
SMAZONE KULKI ZIEMNIACZANE

SUROWKI

*TRZY RODZAJE DO WYBORU

RUBINOWE BURACZKI Z JABLKIEM
COLESEAW Z BIALE] KAPUSTY
MARCHEWKA W AROMACIE CYTRUSOWYM
SALATKA Z POMIDOROW Z POREM W SOSIE JOGURTOWYM
MODRA KAPUSTA Z BOCZKIEM

DESER
*JEDEN DO WYBORU, +28 ZL

PUCHAR LODOWY Z OWOCAMI I BITA SMIETANA
PIECZONE JABLKO Z BAKALIAMI I SOSEM MALINOWYM
BEZA PAWLOWA Z KREMEM MASCARPONE [ SOSEM OWOCOWYM

NAPOJE BEZ LIMITU

WODA GAZOWANA | NIEGAZOWANA Z CYTRUSAMI/ SOK JABLKOWY/ S§OK
POMARANCZOWY/ KAWA BIALA/ KAWA CZARNA/ HERBATY CZARNE [ OWOCOWE



MENU

ZIMNA PLYTA , PRZYSTAWKI, MENU DZIECIECE

PRZYSTAWKA
*JEDNA DO WYBORU - 80 ZL/ OS.

DESKA SEROW [ WEDLIN

PARMEZAN, SER OWCZY, KIELBASA LISIECKA, SZYNKA DOJRZEWAJACA,
KONFITURA ZURAWINOWO - CEBULOWA

TERRINA /Z LOSOSIA Z SOSEM Z PIECZONYCH POMIDOROW I
KOMPRESOWANYM OGORKIEM

CROSTINI Z POMIDORAMI I AROMATYZOWANYM SERKIEM
BAZYLIA I CZOSNKIEM

ZIMNA PLYTA
85 ZL/ OS.

T4

SALATKA JARZYNOWA, SALATKA Z KURCZAKIEM, POEMISEK WEDLIN
[ SEROW, SLEDZ W SMIETANIE, CHLEB NASZEGO WYPIEKU, MASEO
ZIOLOWE

ZIMNA PLYTA
55 ZL/ OS.

SALATKA JARZYNOWA, SALATKA Z KURCZAKIEM, POLMISEK WEDLIN
I SEROW, TARTA Z BOCZKIEM I SEREM CHEEDAR, KREWETKA
SMAZONA W PANCO NA PUREE Z KUKURYDZY I CHILI, ROLADKI Z
TORTILLI Z WARZYWAMI, SALATKA CAPERESSO Z MOZZARELLA 1
POMIDOREM, SOS TATARSKI I CHRZANOWY, PASZTET Z SOSEM
ZURAWINOWYM, CHLEB NASZEGO WYPIEKU, MASEO ZIOLOWE

KOLACJA WARIANT I
*JEDNA DO WYBORU - 35 ZL/ OS.

BARSZCZ CZERWONY Z MIESNYM KROKIETEM
TRADYCYJNY ZUREK Z BIALA KIELBASA I JAKIEM

KOLACJA WARIANT II
*JEDNA DO WYBORU - 48 Z1L/ OS.

WIEPRZOWINA PO WEGIERSKU Z TOSTOWANA BAGIETKA FRANCUSKA
FILET Z KURCZAKA ZAPIEKANY W BOCZKU Z WARZYWAMI I KASZA BULGUR

MENU DLA DZIECI
*JEDNO DO WYBORU - 30 ZL / OS.

NUGETTSY Z FRYTKAMI I SUROWKA Z MARCHWI
PANKEJKI Z SOSEM OWOCOWYM I BITA SMIETANA

PATERA OWOCOW

00 ZL
ANANAS, MELON, TRUSKAWKI, WINOGRONO, KIWI



T4

MENU

POZOSTALE SZCZEGOLY

*

*ORGANIZACI]A PRZYJECIA MOZLIWA JEST W SALI
OGRODOWE], SALI KAMERALNE] LUB W OGRODZIE

*AQOZLIWOS’C PRZYGCOTOWANIA DAN WEGANSKICH 1
WEGETARIANSKICH

*MOZLIWOSC ZAMOWIENIA Z NASZE] CUKIERNI TORTU 1

- CIAST

- "OPLATA SERWISOWA ZA WNIESIENIE WEASNEGO CIASTA 1

TORTU - 100.00 PLN (CIASTA PRZYNIESIONE DO NAS
POWINNY BYC POKROJONE)

*ALKOHOLE;

-WODKA WYBOROWA 0,7L 85.00 PLN

-WODKA FINLANDIA 0,7L 100.00 PLN

-WODKA OSTOYA 0,7L 110.00 PLN

-PROSSECO “MASHIO PINOT GRIGIO 55,00 PLN

-PROSSECO FRANCUSKIE DENIS MEUNIER 100.00 PLN

-WINO BUTELKOWE WYTRAWNE CZERWONE PORTUGALSKIE
ATLANTICO TINTO 100.00 PLN

-WINO BUTELKOWE WYTRAWNE BIALE WEOSKIE KRIYA
ORGANIC

COCOCCIOLA 100.00 PLN

-KARAFKA WINA CZERWONEGO LUB BIALEGO WYTRAWNEGO
45,00 PLN 0,5L

DEKORAC]JE
*MOZLIWOSC PRZYGOTOWANIA ZA DODATKOWA OPLATA
BUKIETOW KWIATOW

*BIEZNIKI I SWIECZNIKI W CENIE ORGANIZAC]I PRZYJECIA

*OPAKOWANIE NA WYNOS 2.25 PLN / SZT.
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	MENU
	WARIANT I 105 ZŁ/ OS.
	AROMATYCZNY ROSÓŁ Z MAKARONEM KREM Z BIAŁYCH WARZYW
	FILET Z KURCZAKA FASZEROWANY SEREM
	GRILLOWANY STEK WIEPRZOWY
	zestaw surówek
	DESER *JEDEN DO WYBORU, +28 ZŁ


	NAPOJE BEZ LIMITU

	MENU
	WARIANT II  125 ZŁ/ OS.
	AROMATYCZNY ROSÓŁ Z MAKARONEM KREM Z PIECZONYCH POMIDORÓW Z PESTO PIETRUSZKOWYM
	FILET Z KURCZAKA POD PIERZYNKĄ Z MOZARELLI I ORZECHÓW
	PIECZEŃ WIEPRZOWA PO HUZARSKU
	PIECZONY DORSZ W SOSIE Z BIAŁEGO WINA
	DESER *JEDEN DO WYBORU, +28 ZŁ


	NAPOJE BEZ LIMITU

	MENU
	WARIANT III SERWOWANY NA PÓŁMISKACH-  150 ZŁ/ OS.
	ZUPA  *JEDNA DO WYBORU
	AROMATYCZNY ROSÓŁ Z MAKARONEM KREM Z POMIDORÓW Z mozzarellą i pesto ziołówym
	PÓŁMISEK MIĘS  *TRZY RODZAJE DO WYBORU *2 KAWAŁKI NA OSOBĘ

	roladka wieprzowa z sosem staropolskim pieczone udko z kaczki z żurawiną tradycyjny kotlet schabowy de volaille z masłem pietruszkowym faszerowany filet z kurczaka z serem pleśniowym pieczony filet z indyka z sosem morelowo - musztardowym pieczony dorsz w sosie porowym
	DODATKI  *TRZY RODZAJE DO WYBORU
	SURÓWKI  *TRZY RODZAJE DO WYBORU

	DESER *JEDEN DO WYBORU, +28 ZŁ
	PUCHAR LODOWY Z OWOCAMI I BITĄ ŚMIETANĄ PIECZONE JABŁKO Z BAKALIAMI I SOSEM MALINOWYM BEZA PAWŁOWA Z KREMEM MASCARPONE I SOSEM OWOCOWYM


	NAPOJE BEZ LIMITU
	WODA GAZOWANA I NIEGAZOWANA Z CYTRUSAMI/ SOK JABŁKOWY/ SOK POMARAŃCZOWY/ KAWA BIAŁA/ KAWA CZARNA/ HERBATY CZARNE I OWOCOWE


	MENU
	ZIMNA PŁYTA , PRZYSTAWKI, MENU DZIECIĘCE
	TERRINA Z ŁOSOSIA Z SOSEM Z PIECZONYCH POMIDORÓW I KOMPRESOWANYM OGÓRKIEM
	CROSTINI Z POMIDORAMI I AROMATYZOWANYM SERKIEM BAZYLIĄ I CZOSNKIEM

	ZIMNA PŁYTA 35 ZŁ/ OS.
	sałatka jarzynowa, sałatka z kurczakiem, półmisek wędlin i serów, śledź w smietanie, chleb naszego wypieku, masło ziołowe

	ZIMNA PŁYTA 55 ZŁ/ OS.
	sałatka jarzynowa, sałatka z kurczakiem, półmisek wędlin i serów, tarta z boczkiem i serem cheedar, krewetka smażona w panco na puree z kukurydzy i chili, roladki z tortilli z warzywami, sałatka caperesso z mozzarellą i pomidorem, sos tatarski i chrzanowy, pasztet z sosem żurawinowym, chleb naszego wypieku, masło ziołowe
	MENU DLA DZIECI *JEDNO DO WYBORU - 30 ZŁ / OS.

	PATERA OWOCÓW 50 ZŁ

	MENU
	POZOSTAŁE SZCZEGÓŁY


